MAISON PERUVIENNE

S— Saveur & Tradition R




— SPECIALITEES DU CHEF FRUITS DE MER—

CAUSA ACEVICHADA 27 €

Ecrasé de pommes de terre assaisonnés au parfum mirasol
el légérement citronné. 11 est accompagné de “ceviche™.

TALLARINES CON MARISCOS 28 €

Spaghettis enveloppés d'une sauce crémeuse aux fruits de
mer, couronnés de tendres morceaux de mérou grillés a la
plancha.

BROCHETTES DE MEROU X 2 24 €

Servie avec gratin ou frites maison et salade.

— CEVICHES —

CEVICHE PERUANO 22 €

Loubine (200Gr) en dés et marinée au lait du tigre (jus a
base de piment rouge et de citron vert).

CEVICHE MAISON PERUVIENNE 27 €
[Loubine en dés et assortiment de fruits de mer marings au
jus a base de piments, fines herbes, citrons, mais. salade et
patate douce.
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et salade criolla.

bouillon de beeuf.

PAELLA PERUVIENNE 23 €

Paclla revisitce, en sauce au panca et fromage, fruits de mers

TALLARIN SALTADO 24 €

Spaghettis sautés au wok avee du lomo de beeut sauté, tomates
et oignons rouges, nappés d’une savoureuse sauce soja et de

HAMBURGER BEUF 20 €
Steak boucher pur boeuf local, pain cuit au four, salade, tomates,
oignons. cheddar et sauce maison.



— NOS VIANDES —

BISTECK A LO POBRE 24 €

Beeuf saisi a la plancha, bananes plantains frits, ceuf
miroir, riz et frites maison.

LOMO SALTADO 23 €

Morceaux de beeuf, oignons rouges, tomates, sauce
soja, le tout flambé au wok, fines herbes, ceuf miroir,
frites maison et riz.

CHAUFA THAI

Poulet 18€
Boeuf 19 €
Travers de pore 20 €

TACU TACU LOMO 22 €
Beeuf sauté au wok, riz et haricots égayés aux oignons,
ail et aji amarillo légérement relevé.

TACU TACU VEGETARIEN 17 €
CHURRASCO ( ENTRECOTE ) 34 €

300GR Entrecote black Angus, frites maison et salade.
Sauces chimichurri et piment fait maison.
Frites patates douce ( +1.5€ )

TALLARIN VERDE 25 €

Spaghettis nappes d'une sauce crémeuse aux épinards,
basilic, fromage et aji amarillo, aux saveurs fraiches et
parfumées. Accompagnés de boeuf saute au wok.

ARROZ & PATO 30 €

Magret de canard aux épices péruvienne, aji panca,
aji mirasol et biére brune. Accompagné de riz au
concentré de fines herbes, poivrons et oignons

JUNIORS (-de 12 ans) *ompaent dueboitson (ofl de 33cb:

boule de glace au choix + 2€ jus local.

SPAGUETTIALA HAMBURGER SUPPLEMENTS:
CARBONARA 16 € MAISON 16€ i 3¢
i B - Haricot vert 4.5€
Frites maison 5€
Salade crudité 8€
Frites patata douce 5.5€
Sauce supplémentaire: 1.5€

NUGGETS D'ACOUPA OU DE POULET 16 €



LES COCKTAILS

Planteur 11€ Mojito 11€
Caipirinha  11€ Mojito Fraise  13€
MaraCaipi  11€ Caipiroska 11€
Pina Colada 11€ Tropical 12€

LES COCKTAILS SANSALCOOLS

Virgin Mojito 9€  Virgin Pina Colada 9€  Virgin Planteur 9€¢  Pituka 10€

BOISSONS LES BIERES

Softs 33¢l 3 € Jeune Gueule( 33 ¢l) 35€
Coca-cola - Fanta - Tce Orpailleuse - blonde - weity.
tea - Orangina - Sprite - Heineken (25¢l) 3.8€
Liptonic. Desperados (33 ¢l ) 5€
Coca-colaZéro 3.5€ Tequila - Lime - Red.
Jus Locaux Fait Maison 25¢1 6 € EN PRESSION: 25CL S0CL
Maracudja - Ananas - Mangue Heineken A58 158
Thé glacé maison. Affligem 5€¢  8.5€
original 6 - maracudja 7€ Monaco 4.5€ g€
Chicha Morada (perou) 25¢l 7€
S.Pellegrino (100cl) 5.5€ Perrier (100cl) 3.5€
S.Pellegrino (50cl)  3.5€ Perrier (33¢l) 3.5€
Dilo (150cl) 4.5¢

LES DESSERTS

Creme brulée 7€
Cal¢ gourmand: calé Nespresso | 3 s¢lections. 13€
Cal¢ gourmand: calé Nespresso | 2 sclections. 11€
Créme Maracudja 8€
Mousse au chocolat 8¢
Cceur fondant 6.5€ + 1 boule de glace 8¢

GLACES BOISSONS
CHAUDES

-3 Boules 8 €

Parfums: Supplément:

Vanille, coco, chocolat, fraise, passion. Créeme fouettée + 1.5 €

Dame Blanche : 3 boules vanille,
sauce chocolat, creme fouettée.  9.5€
-1 Boule 3€
-2 Boules 5 €
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